Bestellen Sie Ihren Festtagsbraten
bis zum 13. Dezember 2025!

Bitte in Blockbuchstaben ausflillen:

Nachname:

Vorname:

Telefon:

lhre Bestellung enthalt:

Fertiggerichte* Frische Artikel

Ich mdéchte meine Bestellung am

. Dezember 2025 abholen.

FERTIGGERICHTE

pro
Portion
Kalbsgeschnetzeltes
in feiner Champignon-Rahmsof3e 14’90 €
zarter Wildschweingulasch
. . ° 1390 €
in Rotweinsud
knusprige Flugentenbrust
rnusprige HLg 1390 €
in fruchtiger Orangensof3e
gefullte Rinderroulade
in deftiger BratensofRe 890€
Gans to go (4 Personen)
lecker gefullte Gans mit Bratensof3e 139’ €
Kartoffelklof3
1Stk. roh, zum selbst kochen 170€
Kartoffelgratin
> 350€
nach Familienrezept
Apfel-Rotkohl
P 320€

hausgemacht, mit feiner Lebkuchennote

*Abholung der Fertiggerichte erfolgt
ausschlieBlich am 24. Dezember 2025 zwischen
8:00 und 12:00 Uhr.
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WILD

RIND, KALB & SCHWEIN

1009
Wildschweinbraten
299 €
aus der Keule, ohne Knochen
Wildschweingulasch
o 299 €
aus der Keule
marinierter Wildschweingulasch 299 €
fertig angemacht, mit Karotten & Lauch ’
Wildschweinrtckenfilet
} . . 489 €
ohne Haut, klichenfertig zugeschnitten
Hirschbraten
329€
aus der Keule, ohne Knochen
Hirschgulasch
9 329€
aus der Keule
marinierter Hirschgulasch
_ 9 329€
fertig angemacht, mit Karotten & Lauch
Hirschriickenfilet
) . . 599€
ohne Haut, klichenfertig zugeschnitten
Rehbraten
aus der Keule, ohne Knochen 4’29 €
Rehrlcken
mit Knochen 579€
Rehrlckenfilet
789 €

ohne Haut, klichenfertig zugeschnitten

Weitere Artikel und Informationen

erhalten Sie an unserer Frischetheke oder

telefonisch unter 06182 84997-0.

Anderungen und Irrtimer vorbehalten.

1009
Dry Aged Roastbeef
VA9 | 6,99 €
mind. 21 Tage trocken gereift
Dry Aged Rib-Eye
VA9 e 7,99 €
mind. 21 Tage trocken gereift
Farsen Roastbeef
529 €
vom beoeuf de Hohenlohe
Farsen Rinderfilet
749 €
vom beoeuf de Hohenlohe
Rinderrouladen
. 289€
aus der Region
Ochsenbackchen
. 329€
aus der Region
Sauerbraten
4 . . 269 €
eingelegt in hausgemachten Rotweinsud
Kalbshaxenscheiben
) 249 €
aus Mutterkuhhaltung, perfekt fur Ossobuco
Kalbsbraten
329€
aus Mutterkuhhaltung, aus der Keule
Kalbsbackchen
. 389€
aus der Region
Kalbsrtucken
) 549 €
aus Mutterkuhhaltung, als Steak oder am Stuick
Kalbsschnitzel
449 €
aus Mutterkuhhaltung, aus der Oberschale
Schweinefilet
. . . 249 €
vom Schwabisch-Hallischen Landschwein
geflllter Rollbraten
219€

mit Mett, Paprika & Réstzwiebeln, Mindestge. 1 kg

GEFLUGEL & MEHR

100 g
frische Freilandgans
aus dem Odenwald, ca. 4 - 5,5kg 229¢€
Freiland Gansebrust 299 €
mit Knochen, ca. 900 g / Sttick ’
Freiland Gansekeule
ca. 450 g/ Stuck 3’19 €
Pute/ Truthahn
aus dem Odenwald, ca. 4 bis 7 kg 1’49 €
Putenoberkeule
mit Haut, ca. Tkg / Sttick 109€
geflllter Putenrollbraten 249 €
mit Brokkoli & Gouda, Mindestgewicht 1kg ’
Barbarie Ente
aus Frankreich, ca. 16 0. 2,5kg 1’99 €
Barbarie Entenkeule 199 €
aus Frankreich, ca. 350 g / Stlck ’
Barbarie Entenbrustfilet 289¢€
aus Frankreich, ca. 350 g / Stlck ’
Kikok Hahnchen 129 €
mit Mais geflttert, ca. 1,8 kg !
gemischtes Fondue-Fleisch "
Rinder-, Schweine- und Hahnchenbrustfilet 4’09 €
gemischtes Raclette-Fleisch 409 €
?

Rinder-, Schweine- und Hahnchenbrustfilet

*Durchschnittlicher Preis - wird an der Kasse
genau berechnet!




